
MENY B FOR 4,5,6 PERSONER 
17.90 pr. pers
Thai ruller, Din Sun

& Kylling med Satay saus (peanøtt) 
 

Sprød and (med pannekaker)

Kylling med cantonese saus
Biff med svart bønne-saus 

Kongereker med rød karri (Thai)
Sur-søt svin

Stekt ris med egg

MENY C FOR 3 PERSONER 
20.50 pr. pers

MENY B FOR 3 PERSONER 
17.90 pr. pers
Thai ruller, Din Sun 

Kylling med Satay saus (peanøtt) 

Sprø and (med pannekaker)

Kylling med karrisaus 
Sur-søt svin

Biff med svart bønnesaus
Stekt ris med egg

MENY A FOR 2 PERSONER 
14.90 pr. pers

MENY B FOR 2 PERSONER 
17.90 pr. pers

MENY C FOR 2 PERSONER 
20.50 pr. pers

MENY D FOR 2 PERSONER 
22.90 pr. pers

Hvitløksreker 
Stekt kylling i skiver med salt og pepper

Sprø and (med pannekaker)

Kylling med rød Thai karri
Kongereker med sur-søt saus

Stekt ris med egg

MENY C FOR 4,5,6 PEERSONER
20.50 pr. pers

Bangkok forretter  (Peanøtt), (Thai)

Sprø and (med pannekaker)

Kylling Bangkok stil (Thai) 
Sur-søt svin

Kongereker med svart bønne-saus
Oksefilét med Cantonese saus

Stekt ris med agg

Kylling og mais suppe

Thai ruller, Stekte kongereker & Din Sun 

Kylling med karrisaus
Biff med svart bønne-saus

Stekt ris med egg

Wan Tun suppe 

Sprø and (med pannekaker)

Oksefilét med cantonese saus
Sur-søt kylling

Stekt ris med egg

Kylling og mais suppe

Sprø and (med pannekaker)

Kongereker på Bangkok vis (Thai)
Biff med Cantonese saus

Kongereker med sur-søt saus 
Stekt ris med egg

Thai ruller, Din Sun 
Kylling med Satay saus (peanøtt) 

 
Sprø and (med pannekaker)

Sur-søt kylling
Kongereker med svart bønne-saus

Stekt ris med egg



TEPPANYAKI

JAPANSK 
TEPPANYAKI

MENY A 29.00 PR PERSON

MENY B 33.00 PR PERSON

MENY C 39.00 PR PERSON 

MENY “ENJOY” 50.00 PR PERSON 

22.50 pr. person

26.50  pr. person

5.80

5.80

5.80

5.80

5.80

5.80

5.80

Miso suppe

Kyllingspyd, 
Entrecote-ruller eller Kylling Teriyaki

Oksefilét, Stekt ris eller
Grønnsaker

Iskrem med crêpes

Miso suppe, Salat, Sushi

Kyllingspyd
eller Laks

Oksefilét, Stekt ris eller
Grønnsaker

Iskrem med crêpes

Miso suppe, Salat eller
Sushi & maki & Sashimi

Kongereker Nº1
eller Tunfisk

Oksefilét, Stekt ris eller
Grønnsaker

Iskrem med crêpes

Miso suppe, Salat eller
Sushi & Maki & Sashimi 

Kongereker Nº1
eller Laks

Hummer, Stekt ris eller
Grønnsaker

Iskrem med crêpes

 

110. Stekt egg med pommes frites

111. Kyllingboller med pommes frites

112. Kyllingnuggets med pommes frites

113. Pølse med pommes frites

114. Fiskepinner med pommes frites

115. Nudler med pommes frites

115a. Stekk akkar med pommes frites

BARNEMENY

THAILANDSK 
MENY A FOR 2 PERSONER

Tom Yam Gung (kongereke-suppe)

Bangkok forretter (Peanøtt)                
(Thai ruller, reke ruller, reke snacks, 

   kylling satay)

Kylling rød karri saus 
Biff Bangkok stil

Jasmin ris 

         THAILANDSK
MENY  B FOR 2 PERSONER

Tom Yam Gung (kongereke-suppe)

Varierte forretter spesial
  (kongereker Nº1, Thai ruller, reke ruller, kylling 

   Satay (Peanøtt) , rekesnacks,
 ball an ris med sesamfrø)

And med rød karri saus
Kylling Bangkok stil

Jasmin ris

413s. Blekksprut

414. Kyllingbryst

415. Filetbiff

416. Entrecote biff rundstykker

417. Havabbor

418. “Dorada” fish

419. Tunfisk

420. Laks

421. Kongereker

422. Andebryst

 

 10.90

9.95

17.50

 11.90

 17.50

16.50

15.90

15.90

 15.50

 15.90

 



SUPPER

5.95
7.80

3.80

5.50

3.80

2.95

 4.50

6.50

9.50

9.50

9.50

7.95

9.50

    4.90

8.50

8.50

6.75                        

6.75

6.50

6.50

14.90

9.50

12.50

         

  

4.50

6.50

6.50          

6.50                               

6.75

7.20

7.50

12.50

7.95

10.95

10.95

7.20

6.50

4.50
4.50
5.25
4.50
4.50
4.50
4.50
4.50

6.20
7.50
7.95

7.95

7.95

401. Miso suppe  (Sjøgress og Tou Fu) 
402. Swimon suppe  (Sjømat og fisk)

Japansk kjøkken

Kinesisk Kjøkken

FORRETTER

12. Vårruller  

12a Kylling og osteruller

13. Grønnsaksruller

14. Rekechips  

15. Stekt Wan Tun   

16. Reketoast med sesam

17. Sprø   Kongereker  

18. Stekte kongereker med sesam

19. Hvitløksreker 

19a. Stekt akkar

20. Kongerekeboller

21. Stekt tare    

22. Spare ribs med BBQ-saus (peanøtt)

23. Spare ribs med salt og pepper 

24. Sprø kylling i skiver med salt og pepper

310a kyllingvinger med salt og pepper

25. Yuk Sung kylling (med salat)

25a. Yuk Sung svin (med salat)

26. ½ sprø and (med pannekaker) 

27. ¼ sprø and (med pannekaker) 

28. Varierte forretter (2 pers.)

      (Sprø   Kongereker, Thai ruller, Spare ribs,

       Wan Tun  , Stekt sjøgress    & Din Sun) 

            

  

Kinesisk Kjøkken

306. Thai ruller 
308. Reke ruller 
309. Rekesnacks (reker, egg, rød karri)                   
309a. And ruller                             
310. Grillede kyllingvinger med honning
311. Kylling satay (peanøtt)
312. Lab Gai     (kvernet kylling i frisk salat) 
313. Bangkok forrett
        (Thai ruller, reke ruller, rekesnacks
         og kylling satay) (peanøtt)

404. Grønnsak Tempura  
405. Kongereke Tempura
406. Blandet Tempura
        (Kongereke, fisk og grønnsaker)
409. Kongereke Yakitori
410. Kylling Yakitori  

Japansk Kjøkken

Thailandsk Kjøkken

1. Krabbe og mais-suppe
2. Kylling og mais-suppe  
3. Wan Tun-suppe
4. Sur-søt suppe      
5. Kylling og champignon-suppe
6. Kylling og nudler-suppe  
7. Grønnsak-suppe   
8. Tomat-suppe

SALAT

  9. Kinesisk salat   
10. Rekecoktail
11. Husets salat

Kinesisk Kjøkken
303. Thailandsk salat (Salat, avokado,
         reker og asparges)
304. Mango salat (Salat, Mango, Avokado,
        Lyche)

Thalilandsk og Japansk Kjøkken

6.95
 

6.50
          

301. Tom Yam Gung    
         (Kongereker med krydret suppe)
302. Tom Kha Gai
         (Kylling med kokosnøtt-suppe)
 

Thailandsk Kjøkken



3.95 

4.50

6.30

4.90

4.90

6.50

4.90

3.00

3.80

6.00

6.00

7.50

5.70

7.50

4.60

7.50

7.50

2.50

3.90

4.50

4.50

3.95       

7.30  

7.30

6.50

8.40

7.80

8.80 

        

8.50

9.50

8.90   

8.90

8.50

9.50

10.50

7.20

7.20

7.20

7.50

7.20                 

7.50

8.40

8.40

8.40

8.40

7.20

7.20

7.50

7.50

8.40

8.40

8.90

8.90

8.90

8.90  

8.90          

8.90

8.90

8.90

9.95

Japansk Kjøkken

RIS OG NUDLER

31. Stekt ris med egg 

32. Stekt ris med 3 smaker

33. Husets stekte ris

34. Stekt ris med kylling

34a. Stekt ris med Biff

36. Stekte ris med reker

37. Stekt ris med grønnsaker

38. Kokt ris (Jasmin)

38a. Brun ris

39. Kylling nudler

39a. Biff nudler

40. Kongereker nudler

41. Grønnsaker nudler

42. Spesial nudler

43. Vanlig nudler

44. Nudel ris med 3 smaker

45. Nudel ris Singapure stil

46. Kinesisk brød

47. Pommes frites

47a.Pommes frites med salt og pepper

Kinesisk Kjøkken
314. Stekt ris med egg og ananas 

316. Kokt ris med kokosnøtt     

317. Stekt ris Thai spesial

        (reker, ananas, hvitkøk og persille)

318. Nasi Goreng (Indonesisk)

319. Stekt ris med grønnsaker 

        (i varmm støpejernspanne)

321. Phad Thai    (krydret nudler

        med reker grønnsaker og peanøtter)

321a. Phad Thai med Kylling

322. Sprø Thai nudler (kylling, biff, reker,

        grønn-saker og mandler)

Thailandsk Kjøkken

411. Teppanyaki stekt ris

        med oksefilét, reker og grønnsaker 

412. Teppanyaki stekte nudler med sjømat 

413. Wu Don nudler

        med oksefilét, reker og grønnsaker

413a. Teppanyaki Yaki nudler

413b Ramen Kylling

                      kjøtt

                      And   

KYLLING

50. Kylling med karrysaus
51. Sur-søt kylling
52. Kylling boller
53. Kylling med fersk champignon
54. Kylling med krydret saus
55. Sprø kylling med chilli og sur-søt saus
56. Kylling med svart bønne-saus*
57. Kylling med ingeær og gressløk* 
58. Kylling med cantonese saus*
59. Hvitløks-kylling med chili *
60. Kylling Chop Suey
61. Kylling med lemon saus
62. Kylling med cashewnøtter
63. Kylling med ananas
64. Kylling med Satay saus* (Peanøtt)
65. Kylling med Ku-Bao saus

330. Kylling med rød Thai karri
331. Kylling med grønn Thai karri
332. Kylling med Matsaman karri     (Peanøtt)

334. Kylling Bangkok stil
335. Kylling med chili og sitrongress
337. Kylling med kokos og ananas
338. Kylling Mongolsk
339. Kylling med mandel og plomme saus
414. Kylling Japansk Teppanyaki

Kinesisk Kjøkken Thalilandsk og Japansk Kjøkken

* Serveres i varm støpejernspanne



9.25

9.25

9.25

9.25

9.25

17.20

17.20

17.50

13.50

13.50

13.95

13.95

13.95

13.95                                                             

14.50

14.50

14.50             

14.50

14.50

15.90

7.20

7.80

8.20

8.20       

9.80

9.50

8.90

8.90

8.90

9.50

8.40

8.30

8.30

8.30

8.30

9.30

9.30

9.30       

16.95

16.95 

16.95

70. Biff med karrisaus

72. Biff med grønn pepper

73. Biff med fersk champignon

74. Biff med spicy saus        

75. Sprø biff med chili og sur-søt saus

76. Biff med svart bønne-saus

77. Biff med ingefær og gressløk

78. Biff med svart pepper-saus       

79. Grillet oksefilét med kisesisk saus

80. Oksefilét med svart pepper-saus                                      

80a. Oksefilét med Cantonese saus

BIFF OG OKSE-STEKER

Kinesisk Kjøkken

340. Biff med rød Thai carri

341. Biff med grønn Thai karri

342. Biff med Matsaman karri       (Peanøtt)

343. Biff i varm panne 

344. Biff Bangkok stil

346. Skivet oksefilét med brokkloli

347. Oksefilét Mongolsk stil

415. Oksefilét i Japansk Teppanyaki

Thalilandsk og Japansk Kjøkken

AND

86. Pekingand med ananas saus

87. Pekingand med applesinsaus

88. Pekingand med cantonese saus

89. And med svart bønne -saus 

89a. And med bamusskudd og sopp

89b. Flambert pekingand                                                            

Kinesisk Kjøkken

355. And med pinjekjerner og frukt-saus

        (Mango, Kiwi, Applesin, Ananas) 

356. And Vietnameisik 

360. And med rød Thai karri-saus            

361. And med grønn Thai karri-saus

362. And med   Chop Sueygrønnsaker

422. And i Japansk Teppanyaki

Thalilandsk og Japansk Kjøkken

SVIN
Kinesisk Kjøkken
81. Sur-søt svin

82. Svin med spicy saus

83. Svin med svart bønne-saus

84. Svin Pabi Panga (Hakket sprøtt svin) 

85a. Svinekotelett med kinesisk saus

85b. Svinekotelett med svart saus

350. Svin med rød Thai karri

351. Svin med grønn Thai karri

352. Svin med Matsaman karri      (Peanøtt)

354. Spare ribs Bangkok stil 

        (hakket sprøtt svin)

Thailandsk Kjøkken

* Serveres i varm støpejernspanne

* Serveres i varm støpejernspanne

* Serveres i varm støpejernspanne



10.50

11.50

11.50   

       

11.50

12.50

12.50

     

11.50

11.50        

11.50

11.90

11.90
12.90

12.90

13.90

13.90            

12.50            

35.50

17.50

17.50

12.50

12.50

12.50

12.50

10.90

 17.50

16.50

15.90

15.90

 15.50

     

4.50

4.50

3.80

4.90

6.50

4.95

4.95

4.95

5.50

7.95

7.95

 7.50

7.50

7.50

7.50

5.95

7.20

7.20

6.90

7.20

7.20

7.20

6.50

7.20

7.50

103. Karri spesial

        (kylling, biff, reker og grønnsaker)

103a.Spesial rød karri  

        (Kylling, biff, reker og grønnsaker)

104. Happy family

        (sjøomat og sprøott kjøtt i en nudelbolle)

105. Kongereker og kylling med 

        kinesisk saus

109a Lam Mongolsk stil

109b Lam i varm panne

SPESIAL-TALLERKEN 

SJØMAT OG  SPESIALITETER

90. Kongereker med karrisaus
91. Kongereker med sur-søt saus
92. Kongereker i sprø nudelbolle
94. Kongereker med spicy saus
95. Sprø kongereker med chili 
      og sur-søt saus
96. Kongereker med svart bønne-saus     
98. Kongereker med Cantonese saus            
99. Kongereker Nº 1 med kinesisk saus
100. Kongereker Nº1 med svart 
        pepper-saus
101. Sjømat i varm panne
102. Fersk hummer med ingefær og
        gressløk
102B. Dampet havabbor med ingefær og
          gressløk
102C. Sprø havabbor med tropisk saus
          og pinjekjerner

370. Kongereker i rød karri

371. Kongereker i grønn karri

374. Kongereker på Bangkok vis

375. Kongereker i chili og sitrongress

413s. Blekksprut Teppanyaki

417. Havabbor Teppanyaki

418. “Dorada” fish Teppanyaki

419. Tunfisk Teppanyaki

420. Laks Teppanyaki

421. Kongereker  Teppanyaki

Kinesisk Kjøkken Thalilandsk og Japansk Kjøkken

VEGANSKE FORRETTER VEGANSKE RETTER
7.     Grønnsaksuppe

8.     Tomat-suppe

13.   Grønnsaksruller

21.   Stekt tare

25b. Yuk sung Gronnsaker

116. Friterte løkringer

117. Fritierte grønnsaker Wan Tun

118. Friterte grønnsakersboller

119. Friterte karri triangler

404. Grønnsaker Tempura

120a. Tou Fu Tempura

    

  

121. Tou Fu kinesisk saus

122. Tou Fu med sur-søt saus

124. Grønnsak-kylling (soya kyllling)

125. Grønnsak-andl (soya and)

126. Blandede grønnsaker

127. Grønnsaker med rød Thai karri

127a. Grønnsaker med grønn Thai karri

128. Grønnsaker med kinesisk karrisaus

129. Friterte friske champignoner

130. Friterte kinesisk kål

132. Friterte bønnespirer

133. Friterte bambusskudd og sopp

134. Fritert brokkoli

137. Japansk Wu Don nudler med grønnsaker

* Serveres i varm støpejernspanne

egansk


